
Das Sunnahof Hochlandrind kommt aus eigener Tierhaltung und aus kontrollierter biologischer
Landwirtschaft. Das Fleisch, der 24 bis 36 Monate alten Hochlandrinder, wird nach der Schlach-
tung sachgemäß ca. 21 Tage gereift. Die feinen Fleischstücke kommen erst nach der optimalen
Reifungszeit in den Verkauf.
Unser köstliches und sehr bekömmliches Hochlandrind zeichnet sich durch sein vorzügliches
Aroma aus. Das fein- und kurz-fasrige Fleisch ist leicht marmoriert. Der delikate Eigengeschmack
des Fleisches ermöglicht einen sparsamen Umgang mit Gewürzen. Sie können aus allen Fleischteilen
schmackhafte Gerichte zaubern, welche Ihr Speiseangebot bereichern.
Fleisch vom Hochlandrind enthält wesentlich weniger Fett und Cholesterin als andere Fleischsorten.
Sein Anteil an wertvollen Proteinen ist besonders hoch. Das Fleisch vom Hochlandrind ist daher
auch für die Diätküche besonders gut geeignet. Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!

Feinschmeckerpakete 
Bio-Rindfleisch vom Sunnahof

Unsere Feinschmeckerpakete werden vakuumverpackt und können telefonisch, per E-Mail oder 
direkt im Hofladen am Sunnahof vorbestellt werden!
Sobald Ihre Bestellung abholbereit ist, werden wir Sie telefonisch benachrichtigen.

Bio-Hochlandrind vom Sunnahof

Menschen brauchen

Menschen.

Kontakt & Information
Sunnahof, Tufers 33, 6811 Göfis
Tel.: 0 5522 70444 
E-Mail: sunnahof@lhv.or.at
www.sunnahof.or.at 

Ihr BESTELLKUPON

Ich bestelle:

5 kg Paket(e) à 105,- Euro

10 kg Paket(e) à 210,- Euro

zum Preis von 21,- Euro / kg

Datum der Anfrage:

TAG MONAT JAHR

 

Name, Vorname

Strasse

PLZ, Ort

Telefon

E-Mail

Jetzt
vorbestellen!10 kg PAKET

2 kg Hackfleisch (4x 0,5 kg)
2 kg Gulasch (4x 0,5 kg)
2 kg Braten
ca. 2 kg Schnitzel (4x 0,5 kg)
1 kg Steak
1 kg Suppenfleisch 
(ohne Knochen)

5 kg PAKET
1 kg Hackfleisch (2x 0,5 kg)
1 kg Gulasch (2x 0,5 kg)
1 kg Braten
ca. 1 kg Schnitzel (2x 0,5 kg)
½ kg Steak
½ kg Suppenfleisch 
(ohne Knochen) € 105,- € 210,- P
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Bio-Hochlandrind


