
Der Sunnahof bietet hochwertiges Bio-Rindfleisch aus eigener Tierhaltung und garantiert bei der
Fleischverarbeitung Transparenz und kurze Wege. Die artgerechte Aufzucht und Fütterung der
Tiere hat bei uns einen hohen Stellenwert. So sind die Mutterkühe im Sommer auf der Alp, wo sie
sich ausschließlich von Gras ernähren. Den Winter verbringen die Tiere bei uns am Sunnahof, wo
wir mit selbst geerntetem Heu füttern.
Die Verarbeitung des Fleisches erfolgt auf direktem Weg in einem ca. acht Kilometer entfernten
Partnerbetrieb. So stellen wir höchste Bio-Qualität sicher und garantieren hochwertiges Rind-
fleisch für Feinschmecker. Gerne informieren wir Sie direkt bei uns am Sunnahof über unsere
Tierhaltung und die Verarbeitung der Fleischprodukte in unserem Partnerbetrieb. Wir freuen uns
auf Ihre Anfrage!

Feinschmeckerpakete 
Bio-Rindfleisch vom Sunnahof

Unsere Feinschmeckerpakete werden vakuumverpackt und können telefonisch, per E-Mail oder 
direkt im Hofladen am Sunnahof vorbestellt werden!
Sobald Ihre Bestellung abholbereit ist, werden wir Sie telefonisch benachrichtigen.

Bio-Rind vom Sunnahof

Menschen brauchen

Menschen.

Kontakt & Information
Sunnahof, Tufers 33, 6811 Göfis
Tel.: 0 5522 70444 
E-Mail: sunnahof@lhv.or.at
www.sunnahof.or.at 

Ihr BESTELLKUPON

Ich bestelle:

5 kg Paket(e) à 97,50 Euro

10 kg Paket(e) à 195,- Euro
zum Preis von 19,50 Euro / kg

Datum der Anfrage:

TAG MONAT JAHR

Name, Vorname

Strasse

PLZ, Ort

Telefon

E-Mail

10 kg PAKET
2 kg Hackfleisch (4x 0,5 kg)
2 kg Gulasch (4x 0,5 kg)
2 kg Braten
ca. 2 kg Schnitzel (4x 0,5 kg)
1 kg Steak
1 kg Suppenfleisch 
(ohne Knochen)

5 kg PAKET
1 kg Hackfleisch (2x 0,5 kg)
1 kg Gulasch (2x 0,5 kg)
1 kg Braten
ca. 1 kg Schnitzel (2x 0,5 kg)
½ kg Steak
½ kg Suppenfleisch 
(ohne Knochen) € 97,50 € 195,- Pr
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Bio-Rind


