
Der Sunnahof bietet hochwertiges Bio-Lammfleisch vom Shropshire Schaf aus eigener Tierhaltung 
an und garantiert bei der Fleischverarbeitung Transparenz und kurze Wege. Die artgerechte Auf-
zucht und Fütterung der Tiere hat bei uns einen hohen Stellenwert. Die Monate April bis November 
verbringen sie auf der Weide und unseren Christbaumkulturen und fressen Gras. Den Winter ver-
bringen die Tiere bei uns am Sunnahof, wo wir sie mit selbst geerntetem Heu füttern. 
 
Die Verarbeitung des Fleisches erfolgt auf direktem Weg in einem ca. acht Kilometer entfernten 
Partnerbetrieb. So stellen wir höchste Bio-Qualität sicher und garantieren hochwertiges Lammfleisch. 
Das Fleisch schmeckt mild bis würzig und ist sehr zart. Das Fett vom Lamm hat einen niedrigen 
Schmelzpunkt. Deshalb hat es nicht den strengen Geschmack von erwachsenen Tieren. Lamm-
fleisch hat eine hervorragende Fleischqualität und wird auf unterschiedliche Weise zubereitet, z. B. 
durch Grillen, Kochen oder Schmoren. Die Lämmer werden im Herbst im Alter von etwa 6 Monaten 
geschlachtet. Die Tiere haben dann ein Gewicht von etwa 16 bis 18 kg. Gerne informieren wir Sie 
direkt bei uns am Sunnahof über unsere Tierhaltung und die Verarbeitung der Fleischprodukte in un-
serem Partnerbetrieb. Wir freuen uns auf Ihre Anfrage! 
 
Feinschmeckerangebot  
 
 
 
 
 
 
 
 
Unser Feinschmeckerangebot kann telefonisch, per E-Mail oder direkt im Hofladen am Sunnahof vor-
bestellt werden! 
Sobald Ihre Bestellung abholbereit ist, werden wir Sie telefonisch benachrichtigen.

Bio-Lamm vom Sunnahof

Menschen brauchen

Menschen.

Kontakt & Information 
Sunnahof, Tufers 33, 6811 Göfis 
Tel.: +43 55 22 7 04 44  
E-Mail: sunnahof@lhv.or.at 
www.sunnahof.or.at 

Ihr BESTELLKUPON 
 
Ich bestelle: 

Stk. halbes Lamm 

Stk. ganzes Lamm 
zum Preis von 21,- Euro / kg 
 
Datum der Anfrage: 
 
 
 
TAG MONAT JAHR 
 
 

 

Name, Vorname 

Strasse 

PLZ, Ort 

Telefon 

E-Mail
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Jetzt 
vorbestellen!

Bio-Lamm

Rücken  Filet 
Hintere Stelze  Gulasch (Schulter) 
Keulte/Schögel (zerlegt in 

   Huft, Nuss, Fricandeau)    
Hackfleisch (Hals und Brust) 

 € 21,- per kg


